GOPS.271.1.2022/ZO

ZAPYTANIE OFERTOWE

Dotyczące zamówienia o wartości szacunkowej nie przekraczającej w skali roku wyrażoną w złotych równowartość kwoty 130 000 zł
pt: DOŻYWIANIE UCZNIÓW W SZKOŁACH NA TERENIE GMINY RADZYŃ PODLASKI 

Nazwa zamawiającego:

Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej

21-300 Radzyń Podlaski

NIP 538-102-62-51

Ul. Warszawska 32

Tel. 83 413-18-13

Rozdz. I    OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA/WARUNKI OGÓLNE
	1.
	Zamawiający nie dopuszcza składania oferty wspólnej przez kilku Wykonawców. 

 

	2.
	Zamawiający dopuszcza  składanie ofert częściowych. Wykonawca może złożyć jedną ofertę na każdą z 3 części zamówienia.


	3.
	Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych

	4.
	Postępowanie prowadzone będzie w trybie zapytania ofertowego. Postępowanie nie podlega ustawie z dnia 11 września 2019 r. Prawo Zamówień Publicznych(tj. Dz. U. z 2021 r. poz. 1129) – wartość zamówienia nie przekracza wyrażonej w złotych kwoty 130 000 zł(art.  2 ust. 1 ustawy).  W związku z powyższym Zamawiający nie przewiduje procedury odwoławczej. Z tytułu odrzucenia/ braku wyboru oferty, Wykonawcom nie przysługują żadne roszczenia przeciw Zamawiającemu. Zamawiający ma prawo w każdym momencie unieważnić postępowanie bez podania przyczyny.



5. Opis przedmiotu zamówienia:
 5.1 Część  I zamówienia:
 Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług polegających na przygotowaniu i dostarczeniu własnym transportem gorącego posiłku jednodaniowego- 5 x w tygodniu(2 x w tygodniu zupy, 3 x w tygodniu drugiego dania z karty menu zakładu), do  szkół  na terenie Gminy Radzyń Podlaski tj do:

-Szkoły Podstawowej w Brzostówcu-  6 szt.
-Szkoły Podstawowej w Żabikowie  -18 szt.
Zamawiający planuje, że dziennie należy dostarczyć ok. 24 posiłków.
Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów.  Wszelkie zmiany ilości zamawianych obiadów Zamawiający zgłaszać będzie Wykonawcy najpóźniej do godziny 1400.    dnia poprzedzającego dostawę posiłków.

Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z obowiązującymi normami i zasadami określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020r. poz.2021)  ,łącznie  z przepisami wykonawczymi  do tej ustawy.

-Posiłki muszą spełniać następujące warunki ilościowe:

5.1.1 Pierwsze danie z karty menu żywienia( zupa)

1/dwa razy w tygodniu porcję zupy (250ml) + chleb (50g) lub bułka mała. Temperatura posiłku w granicach 50 – 75 stopni Celsjusza. Bułka lub chleb w zestawie z zupą z ziemniakami.

Przykładowy rodzaj zupy: (250 – 350 kcal): grochówka; krupnik; pomidorowa; jarzynowa; ogórkowa; kapuśniak; fasolowa i inne

5.1.2Drugie danie z karty menu zakładu żywienia:

1/sztuka mięsa/ ryby – 80 gram

2/klops/kotlet mielony , pulpet – 100 gram

3/surówka /warzywa gotowane -50 gram

4/ziemniaki, kasza, ryż – 150 gram 

5/ kopytka, pyzy, pierogi  – 200 gram 

6/naleśniki z serem, dżemem – 250 gram

7/ makaron z owocami , serem- 250 gram  

5.1.2Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:

1/jadłospis powinien być urozmaicony; rodzaj potraw nie może się powtarzać w tym samym tygodniu

2/potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, z ograniczoną ilością  substancji dodatkowych - konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych

3/w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane , pieczone i duszone 

4/ ważna jest estetyka potraw

5/Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne  w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. 

6/Transport posiłków powinien odbywać się w termosach zapewniających właściwą ochronę i temperaturę  oraz jakość przewożonych potraw środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności. 7/Dostarczanie posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w szkole realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt . 

8/Zamawiający posiada własne naczynia – talerze, sztućce(tj. są na wyposażeniu szkoły do której będą dostarczane posiłki)
9/Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom. 

10/Koszt związany z wydawaniem posiłków, myciem naczyń i sprzątaniem stołówki ponosić będzie Zamawiający.

11/Temperatura dostarczanych posiłków  powinna wynosić 65ºC  +/- 2 ºC,( drugie danie) temperatura+50-75 ºC(zupy)
12/Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i dostarczenia posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz przechowywać próby posiłków do badań Sanepidu.

5.2 Część  II zamówienia:
 Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług polegających na przygotowaniu i dostarczeniu własnym transportem gorącego posiłku jednodaniowego- 5 x w tygodniu(2 x w tygodniu zupy, 3 x w tygodniu drugiego dania z karty menu zakładu), do  szkół  na terenie Gminy Radzyń Podlaski tj do:
-Szkoły Podstawowej w Zabielu-  18 szt.
Zamawiający planuje, że dziennie należy dostarczyć ok. 18 posiłków.
Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia  lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów.  Wszelkie zmiany ilości zamawianych obiadów Zamawiający zgłaszać będzie Wykonawcy najpóźniej do godziny 1400.    dnia poprzedzającego dostawę posiłków.

UWAGA: Wykonawca zobowiązuje się do dostarczania obiadów do Szkoły Podstawowej w Paszkach Dużych w ramach tej części zamówienia.(zgłasza swoja gotowość składając ofertę na te część zamówienia) Koszt dostarczenia jednego posiłku będzie w tej samej wysokości co 1 szt. obiadu dostarczanego do ZS w Zabielu. Na dzień ogłaszania niniejszego zapytania Zamawiający nie posiada zgłoszeń  co do  konieczności dowożenia obiadów do SP w Paszkach Dużych. W trakcie roku szkolnego może zaistnieć taka potrzeba (dostarczania posiłków refundowanych przez GOPS dla dzieci uczęszczających do tej szkoły)i Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usługi dowozu posiłków jeśli Zamawiający o to wystąpi w formie pisemnej.
-Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z obowiązującymi normami i zasadami określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020 poz.2021)  ,łącznie  z przepisami wykonawczymi  do tej ustawy.

-Posiłki muszą spełniać następujące warunki ilościowe:

5.2.1 Pierwsze danie z karty menu żywienia( zupa)

1/dwa razy w tygodniu porcję zupy (250ml) + chleb (50g) lub bułka mała. Temperatura posiłku w granicach 50 – 75 stopni Celsjusza. Bułka lub chleb w zestawie z zupą z ziemniakami.

Przykładowy rodzaj zupy: (250 – 350 kcal): grochówka; krupnik; pomidorowa; jarzynowa; ogórkowa; kapuśniak; fasolowa i inne

5.2.2Drugie danie z karty menu zakładu żywienia:

1/sztuka mięsa/ ryby – 80 gram

2/klops/kotlet mielony , pulpet – 100 gram

3/surówka /warzywa gotowane -50 gram

4/ziemniaki, kasza, ryż – 150 gram 

5/ kopytka, pyzy, pierogi  – 200 gram 

6/naleśniki z serem, dżemem – 250 gram

7/ makaron z owocami , serem- 250 gram  

5.2.3Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:

1/jadłospis powinien być urozmaicony; rodzaj potraw nie może się powtarzać w tym samym tygodniu

2/potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, z ograniczoną ilością  substancji dodatkowych - konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych

3/w jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane , pieczone i duszone 

4/ ważna jest estetyka potraw

5/Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne  w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie. 

6/Transport posiłków powinien odbywać się w termosach zapewniających właściwą ochronę i temperaturę  oraz jakość przewożonych potraw środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności. 7/Dostarczanie posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w szkole realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt . 

8/Zamawiający posiada własne naczynia – talerze, sztućce(tj. są na wyposażeniu szkoły do której będą dostarczane posiłki)

9/Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom. 

10/Koszt związany z wydawaniem posiłków, myciem naczyń i sprzątaniem stołówki ponosić będzie Zamawiający.

11/Temperatura dostarczanych posiłków  powinna wynosić 65ºC  +/- 2 ºC,( drugie danie) temperatura+50-75 ºC(zupy)
12/Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i dostarczenia posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz przechowywać próby posiłków do badań Sanepidu.

 5.3 Część III zamówienia:
Przedmiotem zamówienia jest świadczenie usług polegających na przygotowaniu i dostarczeniu własnym transportem gorącego posiłku  jednodaniowego- 5 x w tygodniu( 2x w tygodniu pierwszego dania(zupy) i 3 x w tygodniu drugiego dania z karty menu zakładu)  do  szkół  na terenie Gminy Radzyń Podlaski tj do:

 -Szkoły Podstawowej w Branicy Radzyńskiej-  8 szt.
-Zamawiający planuje ,że dziennie należy dostarczyć ok. 8 posiłków.
- Zamawiający zastrzega sobie możliwość zwiększenia  lub zmniejszenia ilości dostarczanych obiadów.  Wszelkie zmiany ilości zamawianych obiadów Zamawiający zgłaszać będzie Wykonawcy najpóźniej do godziny 1400.    dnia poprzedzającego dostawę posiłków.

-Wykonawca będzie przygotowywał posiłki zgodnie z obowiązującymi normami i zasadami określonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020 poz.2021) łącznie  z przepisami wykonawczymi  do tej ustawy .

-Posiłki muszą spełniać następujące warunki ilościowe:

5.3.1Pierwsze danie(zupa) z karty menu zakładu żywienia

1/dwa razy w tygodniu porcję zupy (250ml) + chleb (50g) lub bułka mała. Temperatura posiłku w granicach +50-75 stopni Celsjusza. Bułka lub chleb w zestawie z zupą z ziemniakami.

Przykładowy rodzaj zupy: (250 – 350 kcal): grochówka; krupnik; pomidorowa; jarzynowa; ogórkowa; kapuśniak; fasolowa i inne

5.3.2 Drugie danie z karty menu zakładu żywienia:

1/sztuka mięsa/ ryby – 80 gram

2/klops/kotlet mielony , pulpet – 100 gram

3/surówka /warzywa gotowane -50 gram

4/ziemniaki , kasza , ryż – 150 gram 

5/ kopytka, pyzy, pierogi  – 200 gram 

6/naleśniki z serem, dżemem – 250 gram

7/ makaron z owocami , serem- 250 gram  

5.3.3 Posiłki muszą spełniać następujące warunki jakościowe:

1.Jadłospis powinien być urozmaicony ; rodzaj potraw nie może się powtarzać w tym samym tygodniu

2.Potrawy powinny być lekkostrawne, przygotowane z surowców wysokiej jakości ,świeżych, naturalnych, z ograniczoną ilością  substancji dodatkowych - konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych

3.W jadłospisie powinny przeważać potrawy gotowane , pieczone i duszone 

4. Ważna jest estetyka potraw

5.Wykonawca będzie przygotowywał i dostarczał posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne  w zakresie personelu i warunków produkcji oraz weźmie odpowiedzialność za ich przestrzeganie . 

6.Transport posiłków powinien odbywać się w termosach zapewniających właściwą ochronę i temperaturę  oraz jakość przewożonych potraw środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności. Dostawa posiłków z miejsca produkcji do pomieszczeń dystrybucji w szkole realizowane będzie przez Wykonawcę na jego koszt. 

 7.Wykonawca winien  dostarczyć posiłki(poporcjowane)w pojemnikach termicznych wraz ze sztućcami jednorazowego użytku(ewentualny koszt zakupu jednorazowego pojemnika oraz sztućców Wykonawca winien skalkulować w cenę dostarczanego posiłku).

8.Zamawiający przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne związane z bezpośrednim wydawaniem posiłków dzieciom. 

9.Temperatura dostarczanych posiłków  powinna wynosić 65ºC  +/- 2 ºC( drugie danie), temperatura+50-75 ºC(zupy)
10.Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania i dostarczenia posiłków o najwyższym standardzie, na bazie produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwa zgodnie z normami HACCP oraz przechowywać próby posiłków do badań Sanepidu.
11. Do obowiązków Wykonawcy należy codzienny odbiór zużytych pojemników i odpadów pokonsumpcyjnych, niezależnie od ich ilości. Pojemniki zbierane będą w następnym dniu dostawy posiłków. W przypadku przerw weekendowych za zgodą dyrektora szkoły pojemniki z piątku mogą być przechowane do poniedziałku. W przypadku braku zgody dyrektora szkoły i w przypadku przerw w dożywianiu dłuższych niż 3 dni Wykonawca jest obowiązany zebrać pojemniki i odpady w tym samym dniu.

Rozdział II .PRZYGOTOWANIE OFERTY  -dot. Części I , II  i III zamówienia
1.Podstawowe wymogi dotyczące oferty: 
1.1Oferta powinna być kompletna, zawierać wszystkie wymagane dokumenty, oświadczenia oraz informacje określone w sposób jednoznaczny.  
1.2 Oferta powinna być zgodna z powszechnie obowiązującymi przepisami prawa, w szczególności przepisami dotyczącymi ochrony uczciwej konkurencji oraz przepisami Kodeksu cywilnego dotyczącymi oferty oraz spełniać wymogi opisane w niniejszym zapytaniu. 
1.3 Oferta powinna zawierać: 

· na stronie tytułowej lub na kopercie wskazany tytuł zapytania ofertowego,  

· zobowiązanie do wykonania przedmiotu zapytania zgodnie z opisem przedmiotu 

· zapytania, 

· dane teleadresowe, w tym: adres siedziby (i adres do korespondencji), adres e-mail oraz nr telefonu,   

· jednoznaczny opis elementów oferty podlegających ocenie wg ww. kryteriów, 

· okres (termin) ważności oferty (w razie braku innego oświadczenia będzie to minimalny okres 30 dni od upływu terminu do składania ofert), 

· całkowitą cenę brutto– wynagrodzenie Wykonawcy obejmuje wszelkie wydatki związane z realizacją przedmiotu zapytania, w tym wszelkie daniny o charakterze publicznoprawnym i inne (w tym w szczególności podatki pośrednie, bezpośrednie, związane z obowiązkowymi ubezpieczeniami). Wynagrodzenie (cena za 1 obiad) nie będzie podlegała podwyższeniu z jakiegokolwiek tytułu. Wykonawca każdorazowo wystawi fakturę, która zostanie zapłacona w terminie przewidzianym w umowie za rzeczywiście dostarczone posiłki.
· cenę należy wyrazić w jednostkach pieniężnych w PLN  z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. 

· podpis osoby upoważnionej (do reprezentacji Wykonawcy), a jeśli jej upoważnienie wynika z pełnomocnictwa do oferty powinno być załączone pełnomocnictwo;  

1.4 Oferta powinna być złożona na formularzu ofertowym. Formularz ten ma charakter pomocniczy; w przypadku gdy formularz nie  zawiera wszystkich ww. elementów oferty –Wykonawca  powinien dołączyć do formularza pismo z wymaganymi elementami oferty. 
1.5 Treść zapytania ofertowego, w szczególności opis przedmiotu zapytania ofertowego, stanowi integralny element oferty (zobowiązania do realizacji przedmiotu zapytania). 
Rozdział III Pytania do Zamawiającego/Uzupełnianie i poprawianie ofert: 
 1.W przypadku istotnych wątpliwości Wykonawca może zadać pytanie Zamawiającemu w celu objaśnienia treści zapytania ofertowego. Ewentualną odpowiedź (merytoryczną) Zamawiający zamieści na stronie internetowej  www.gopsradzyn.naszops.pl
2 .Zamawiający dopuszcza poprawienie błędów formalnych w złożonej przez Wykonawcę ofercie to jest w szczególności:  

· omyłki pisarskie, 

· brak podpisów, parafek, pieczęci
· omyłki rachunkowe
3.Zamawiający wezwie Wykonawcę do uzupełnienia braków w w/w zakresie w  terminie przez siebie wyznaczonym. O zaistnieniu takiej konieczności Zamawiający powiadomi Wykonawcę, kontaktując się drogą e-mailową/i lub telefonicznie z osobą wyznaczoną przez Wykonawcę do kontaktu w sprawie oferty (zgodnie z danymi kontaktowymi zapisanymi w ofercie). 

Nie dostarczenie poprawnych załączników skutkować będzie odrzuceniem oferty jako nie spełniającej kryteriów formalnych.  

Uzupełnieniu nie będą podlegać oferty które:

· nie zostały dostarczone w terminie,

· zostały dostarczone w sposób nie zgodny ze wskazaniem zamawiającego opisanym  w pkt: 6.2.2,

· nie posiadające ceny,

.  

4.Niedokonanie tego skutkować będzie odrzuceniem oferty przez Zamawiającego lub dokonanie jej oceny bez uwzględnienia poprawek. Celem poprawienia oferty jest jedynie usunięcie jej błędów formalnych. Nie jest dopuszczalne dokonywanie jakiejkolwiek zmiany treści lub istotnych elementów oferty podlegających ocenie zgodnie z kryteriami ocen. 
5.Uzupełniona na wezwanie Zamawiającego oferta Wykonawcy powinna spełniać wszystkie wymagania zapytania ofertowego – i to na najpóźniej na dzień, w którym upływał termin składania ofert, z zastrzeżeniem terminu do uzupełnienia oferty

Rozdział IV . KRYTERIA OCENY OFERT  

W przypadku złożenia ofert przez więcej niż jednego  Wykonawcę  Zamawiający dokona oceny ważnych ofert na podstawie poniżej przedstawionych kryteriów oceny ofert. 

	Kryterium 
	Waga 
	Opis kryterium i sposobu przyznawania punktów 

	1. Cena 
	100 % 
	C=CN/Cob x Wx100
C-kryterium cena

Cn- cena oferty najkorzystniejszej

Cob –cena oferty badanej

W-waga-100%

· Maksymalna liczba punktów możliwych do uzyskania w tym kryterium wynosi 100 punktów.

 Wykonawca jest zobowiązany do zastosowania właściwej stawki VAT. 


Rozdział V. Termin realizacji zamówienia dot. Części I ,II i III zamówienia:

Dożywianie uczniów odbywać się będzie od poniedziałku do piątku  w dni nauki szkolnej  w okresie od(przewidywany termin rozpoczęcia ) 20 września 2022 r. do 24 czerwca 2023 r.tj. w roku szkolnym 2022/2023 z uwzględnieniem przerw w nauce zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 17 marca 2017 r. w sprawie szczegółowej organizacji publicznych szkół i publicznych przedszkoli (Dz. U. z 2017 r. poz. 649z późn. zm.)
Rozdział VI. Miejsce oraz termin składania oferty  

· Ofertę należy przesłać /składać na adres Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej w Radzyniu Podlaskim  ul. Warszawska 32 pok. Nr 202 nie później niż do dnia 16 września   2022 r. godz. 1000.

· Otwarcie złożonych ofert nastąpi w dniu 16 września 2022 r. o godz. 10:15.
Rozdz. VII .Termin wyboru oferty/ Powiadomienie Wykonawców: 
1.Zamawiający dokona oceny ofert pod względem formalnym oraz  merytorycznym zgodnie z treścią niniejszego zapytania ofertowego.
2Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów, zgodnie z kryteriami oceny ofert w zakresie każdej z części zamówienia. 
3.Zamawiający ogłosi wybór Wykonawcy na stronie internetowej.www.gopsradzyn.naszops.pl
4.W przypadku w którym najkorzystniejsza oferta pod względem kwoty przewyższa budżet zaplanowany na w/w zapytanie ofertowe, Zamawiający może wezwać Wykonawcę ,który złożył najkorzystniejszą ofertę do podjęcia negocjacji mających na celu obniżenie kwoty zaproponowanej przez tego wykonawcę do kwoty będącej akceptowalną przez Zamawiającego. 

5.JeżeliWykonawca, którego oferta została wybrana, uchyla się od zawarcia umowy, to jest nie podpisuje jej w terminie 5 dni od daty wskazanej przez Zamawiającego, Zamawiający może wybrać najkorzystniejszą spośród pozostałych ofert.
Rozdział VIII. Wynagrodzenie: dot. części I, II i III zamówienia

1.Wynagrodzenie za zrealizowanie usługi będzie płatne do każdego 10-dnia następnego miesiąca po wystawieniu prawidłowo faktury/rachunku.

2.Zamawiający zapłaci wynagrodzenie za rzeczywistą ilość dostarczonych posiłków do szkół w rozliczeniu miesięcznym z uwzględnieniem ceny ryczałtowej za 1 porcję posiłku podaną w formularzu ofertowym.

3.Zamawiający zastrzega sobie prawo do zwiększenia oraz zmniejszenia liczby dostarczanych posiłków do poszczególnych szkół, bez zawierania dodatkowych aneksów do umowy.

Rozdział IX. Kontrola( część I -III zamówienia)
Zamawiający zastrzega sobie prawo do okresowej kontroli jakości dostarczanych posiłków. Zamawiający 1 raz na semestr może wystosować ankietę do szkół opiniującą jakość dostarczanych posiłków. W przypadku stwierdzenia nie zadawalających opinii w wymiarze 70 % petentów, Zamawiający wystąpi na piśmie o poprawę jakości dostarczanych posiłków. Ponowna ocena dokonana będzie po upływie miesiąca od wysłania zawiadomienia. W przypadku kolejnego stwierdzenia dostarczania posiłków nienależycie (tj. nie smacznych, zimnych, nie spełniających wymagań niniejszego zapytania np. nieodpowiednia temperatura posiłków, gramatura) Zamawiający zerwie umowę Wykonawcą z okresem 30 dniowym wypowiedzenia. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wyrywkowej kontroli dostarczanych posiłków do szkół.
Rozdział. X.  Wykluczenie- ustawa sankcyjna
1.Na podstawie art. 5k Rozporządzenia Rady (UE) 2022/576 z dnia 8 kwietnia 2022 r. w sprawie zmiany rozporządzenia (UE) nr 833/2014 dotyczącego środków ograniczających w związku z działaniami Rosji destabilizującymi sytuację na Ukrainie ( Dz. Urz. UE L 2022, Nr 111, str. 1) oraz art. 7 ust. 1 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. w celu przeciwdziałania wspieraniu agresji Federacji Rosyjskiej na Ukrainę rozpoczętej w dniu 24 lutego 2022 r. (Dz. U. z 2022 r. poz. 835), zwana dalej „ustawą sankcyjną” z  niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia wyklucza się:

· wykonawcę oraz uczestnika konkursu wymienionego w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisanego na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt. 3 ustawy sankcyjnej;

· wykonawcę oraz uczestnika konkursu, którego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r. o przeciwdziałaniu praniu pieniędzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2022 r. poz. 593 i 655) jest osoba wymieniona w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisana na listę lub będąca takim beneficjentem rzeczywistym od dnia 24 lutego 2022 r., o ile została wpisana na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt. 3 ustawy sankcyjnej;

· wykonawcę oraz uczestnika konkursu, którego jednostką dominującą w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt. 37 ustawy z dnia 29 września 1994 r. o rachunkowości (Dz. U. z 2021 r. poz. 217, 2105 i 2106), jest podmiot wymieniony w wykazach określonych w rozporządzeniu 765/2006 i rozporządzeniu 269/2014 albo wpisany na listę lub będący taką jednostką dominującą od dnia 24 lutego 2022 r., o ile został wpisany na listę na podstawie decyzji w sprawie wpisu na listę rozstrzygającej o zastosowaniu środka, o którym mowa w art. 1 pkt. 3 ustawy sankcyjnej.

2.W celu potwierdzenia braku istnienia okoliczności, o których mowa w pkt. 1 Zamawiający zastrzega możliwość samodzielnego badania ogólnodostępnych rejestrów, w tym Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej, Krajowego Rejestru Sądowego oraz Centralnego Rejestru Beneficjentów Rzeczywistych. W uzasadnionych przypadkach Zamawiający będzie żądał innych koniecznych dokumentów i oświadczeń, w szczególności poświadczonego przez wykonawcę za zgodność z oryginałem wyciągu z księgi udziałów (art. 188KSH) lub rejestru akcji (art. 3281 KSH).

3W celu potwierdzenia istnienia okoliczności, o których mowa w pkt. 1 Wykonawcy zagraniczni będą zobowiązani do przedkładania dokumentów z odpowiedniego rejestru, takiego jak rejestr sądowy, albo, w przypadku braku takiego rejestru, inny równoważny dokument wydany przez właściwy organ sądowy lub administracyjny kraju, w którym wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania wraz z tłumaczeniem na język polski. Zdanie 2 pkt. 2 stosuje się odpowiednio

Rozdział. XI. Obowiązek informacyjny wynikający z art. 13 RODO w przypadku zbierania danych osobowych bezpośrednio od osoby fizycznej, której dane dotyczą, w celu związanym z  zapytaniem ofertowym.

Klauzula informacyjna – RODO

 Informacje, dotyczące Państwa danych osobowych w związku z realizacją zadań publicznych z zakresu administracji przez Kierownika GOPS w  Radzyniu Podlaskim. 
KLAUZULA INFORMACYJNA



Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 Rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. U. UE. L. 
z 2016 r. Nr 119, str. 1 z późn. zm.) informujemy, iż:

· Administratorem Państwa danych osobowych, zbieranych i przetwarzanych w ramach realizacji zadań publicznych z zakresu administracji jest Kierownik GOPS w  Radzyniu Podlaskim z siedzibą:  Gminny Ośrodek Pomocy Społecznej w Radzyniu Podlaskim, 21-300 Radzyń Podlaski, ul. Warszawska 32, z  którym może się Pan/Pani skontaktować osobiście, poprzez korespondencję tradycyjną lub telefonicznie pod numerem: 83 413 18 13.  

W celu uzyskania informacji dotyczących przetwarzanych przez Urząd danych osobowych może się Pan/Pani skontaktować z Inspektorem Ochrony Danych Inspektorem ochrony danych osobowych jest Pani  Sylwia Kochman tel. 784 699 897, e-mail: iod.radzynpodlaski@iso-lex.pl,  
· Państwa dane osobowe będą przetwarzane w celu realizacji zadań publicznych z zakresu administracji samorządowej i administracji rządowej nałożonych odrębnymi ustawami. Przetwarzanie tych danych jest niezbędne do prawidłowego i sprawnego przebiegu zadań publicznych realizowanych przez Urząd.

· Państwa dane osobowe będą przetwarzane przez okres niezbędny na załatwienie sprawy będącej następstwem prowadzonego postępowania administracyjnego, udzielenia informacji na wniosek, rozpatrzenia wniosku lub skargi, jak również zrealizowania innych zadań, w związku z którymi zostały zebrane i zgodnie z terminami określonymi w instrukcji kancelaryjnej. Po zakończeniu realizacji tych zadań dane osobowe będą przetwarzane wyłącznie w celach archiwalnych. 

· Państwa dane osobowe mogą być udostępniane zgodnie z odrębnymi przepisami służbom, organom administracji publicznej, prokuraturze oraz innym podmiotom, jeżeli wykażą 
w tym interes prawny w otrzymaniu danych. W usprawiedliwionych przypadkach dane te mogą być udostępnione, na podstawie umów gwarantujących bezpieczeństwo danych osobowych, instytucjom świadczącym usługi serwisowe, gwarancyjne oraz wsparcia merytorycznego / organizacyjnego.

· Zebrane od Państwa dane osobowe nie będą przekazywane do podmiotów administracji poza Unią Europejską lub Europejskim Obszarem Gospodarczym. Jednakże, sytuacja taka może się zdarzyć. Jeśli będziemy musieli przekazać Państwa dane osobowe do innych podmiotów poza UE/EOG dopilnujemy, aby zaistniały odpowiednie lub właściwe zabezpieczenia 
i zapewnimy, że odpowiedni poziom ochrony danych jest stosowany w celu ochrony tych danych.

· W sytuacjach, gdy podanie lub przekazanie danych osobowych nie jest konieczne (dot. zadań innych niż zadania publiczne), przysługuje Panu/Pani prawo odmowy podania swych danych lub prawo niewyrażenia zgody na ich przetwarzanie. Niepodanie przez Pana/Panią danych osobowych lub brak zgody na ich przetwarzanie będzie skutkować brakiem możliwości realizacji tych zadań.

· Posiada Pan/Pani prawo dostępu do treści swoich danych oraz prawo ich sprostowania, usunięcia, ograniczenia przetwarzania, prawo do przenoszenia danych, prawo wniesienia sprzeciwu, prawo do cofnięcia zgody w dowolnym momencie bez wpływu na zgodność 
z prawem przetwarzania, którego dokonano na podstawie zgody przed jej cofnięciem. 

· Przysługuje Panu/Pani prawo do wniesienia skargi do organu nadzorczego w przypadku uznania, iż przetwarzanie Państwa danych osobowych narusza przepisy rozporządzenia RODO lub inne przepisy określające sposób przetwarzania i ochrony danych osobowych.

· Obowiązek podania danych osobowych (w szczególności: imienia, nazwiska, adresu zamieszkania lub/i zameldowania) wynika z ustaw szczegółowych w zależności od rodzaju prowadzonego postępowania administracyjnego, rozpatrywanego wniosku lub skargi pod rygorem braku ich rozpatrzenia.

        Radzyń Podlaski 2022-09-08                                             Małgorzata Kułak

                                                                                             (-) Kierownik GOPS  



                                                                       w Radzyniu Podlaskim 

